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ESPANOL

GRACIAS POR HABER ELEGIDO UN PRODUCTO UFESA, ESPERAMOS QUE SE AJUSTE A
SUS NECESIDADES Y SEA DE SU AGRADO

ADVERTENCIA

POR FAVOR, LEA LAS INSTRUCCIONES DE USO DETENIDAMENTE ANTES DE UTILIZAR EL
PRODUCTO. GUARDELAS EN UN LUGAR SEGURO PARA FUTURAS REFERENCIAS.

DESCRIPCION

Botén de control de velocidad

Botdn de velocidad baja/velocidad ajustable
Botén de velocidad turbo

Unidad principal

Cuchilla de mezcla

Tapa de la picadora*

Cuchilla para cortar

Picadora *
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Soporte del batidor *
Batidor *

Vaso

—_
)

* Disponible con los modelos BP4582, BP4652, BP4752, BP4592, BP4762.

INSTRUCCIONES DE SEGURIDAD

Si el cable de alimentacion estd danado, este deberad ser
reemplazado por el fabricante, un agente de servicio o
personal cualificado equivalente, a fin de evitar cualquier riesgo.
Respete los tiempos de funcionamiento de los accesorios
indicados en sus correspondientes secciones del presente
manual.

Proceda conforme a la seccién de mantenimiento y limpieza
del presente manual para la limpieza.



Advertencia: jposibles lesiones por mal uso!

Tenga cuidado al manipular las cuchillas afiladas al vaciar el
recipiente y durante la limpieza.

Tenga cuidado en caso de que se vierta liquido caliente en la
licuadora, ya que puede ser expulsado del electrodoméstico
debido a una evaporacién repentina.

Desconecte siempre la licuadora de la red de suministro
eléctrico si se deja desatendida y antes de montarla,
desmontarla o limpiarla.

Apague el aparato y desconéctelo de la red de suministro
eléctrico antes de cambiar los accesorios o de tocar las piezas
movibles.

Los nifios no deben utilizar este electrodoméstico. Mantenga el
aparato y su cable de alimentacién fuera del alcance de los
NiNOS.

Las personas con capacidades fisicas, sensoriales o mentales
reducidas o con falta de experiencia y conocimientos, pueden
utilizar los aparatos si se encuentran bajo supervisiéon o se les ha
proporcionado instrucciones acerca del uso del aparato de
forma segura, asi como haber comprendido los peligros que
conlleva su uso.

Los nifios no deben jugar con el aparato.

PRECAUCION: A fin de evitar un peligro debido al reajuste
involuntario del corte térmico, este aparato no debe ser
alimentado a través de un dispositivo de conmutacién externo,
como un temporizador, ni conectarse a un circuito que se
encienda y apague regularmente por parte de la compafia
eléctrica.

Este aparato esta destinado a utilizarse a una altitud méaxima de
2000 metros sobre el nivel del mar.
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ADVERTENCIAS IMPORTANTES

Este aparato se ha disefiado para uso doméstico y no deberia utilizarse, bajo ninguna circunstancia, para
un uso comercial o industrial. Cualquier uso incorrecto o manipulacion indebida del producto anulara la
garantia.

Antes de enchufar el aparato, compruebe que el voltaje de la red eléctrica es el mismo que el que
aparece indicado en la etiqueta del mismo.

El cable de alimentacion no se debe enrollar ni envolver alrededor del aparato durante su uso.

No utilice, conecte o desconecte el aparato a la red de suministro eléctrico con las manos o los pies
mojados.

Para garantizar el efecto de sellado de la cuchilla de mezcla, por favor no deje que esta funcione sin
carga.

No tire del cable de alimentacién para desenchufar el aparato ni lo utilice como asa.

Desenchufe el producto de inmediato de la red eléctrica en caso de que se produzca cualquier averia o
dafio y pdngase en contacto con un servicio de asistencia técnica oficial. Para evitar cualquier peligro, no
abra el aparato. Solo el personal técnico cualificado del servicio de asistencia técnica oficial de la marca
puede realizar reparaciones o intervenciones en el aparato.

Solo para uso en interiores.

El producto cuenta con un componente de seguridad térmica que se activa en caso de temperaturas
anormalmente altas. En caso de que este componente se active, es necesario desenchufar el producto
del suministro eléctrico y dejarlo enfriar durante al menos 15 minutos.

B&B TRENDS SL. no se hace responsable de ningln dafio que se puedan ocasionar a personas,
animales u objetos, como resultado del incumplimiento de estas advertencias.

INSTRUCCIONES DE USO
MEZCLAR CON EL BOTON DE VELOCIDAD

Este accesorio es especialmente adecuado para procesar salsas, purés, sopas, mayonesa, alimentos y
bebidas mixtas para bebés o personas mayores, batidos de leche, etc.

- Conectar la varilla al cuerpo del motor y girarla en la direccion indicada por la flecha (Fig. 1)

Corte los alimentos en pequefos trozos cuadrados que no superen los 15 mm, luego coléquelos en el
vaso y afiada un poco de agua hervida fria, agua potable, leche, agua, etc. (Fig. 2)

Afiada comida y agua en el vaso, y conecte el cable de alimentacién en el enchufe.
Coloque la cuchilla de mezcla en el vaso (Fig. 3)

El producto seguira funcionando pulsando el botén de alta o baja velocidad. Para mezclar bien'y
rapidamente la comida, utilice una mano para sostener el vaso y la otra para sostener la unidad
principal para hacer un movimiento alternado hacia arriba y hacia abajo. Si desea detener el aparato,
solo tiene que pulsar el boton del interruptor. (Fig. 4)

Retire el enchufe de la toma de corriente cuando termine de usar el aparato.
Atencién: El tiempo de trabajo continuo de los accesorios debe ser inferior a 1 minuto.

Para asegurar el efecto de sellado de la cuchilla de mezcla, por favor no permita que la cuchilla de
mezcla trabaje sin sumergirse en liquidos.



COMO USAR LA PICADORA

Este accesorio es especialmente adecuado para cortar carne, jengibre, ajo, y hacer granulos de
zanahoria, salsa de chile, etc.

Coloque la cuchilla de corte en el eje de la cortadora (Fig. 5)

Corte los alimentos de forma y tamafo adecuados. Por ejemplo: corte la carne en un tamario de 2

cm*2 cm*6 cm; corte la cebolla en 4-6 aros, etc. Coloque la comida preparada en la cortadora y cierre
la tapa. (Fig. 6)

Deje que la unidad principal se cierre con la tapa de la picadora, y luego conéctela y presione el boton
del interruptor. Una vez que los alimentos se haya cortado con el resultado deseado, solo hay que
soltar el botdn del interruptor, y el aparato dejaré de funcionar. Por Ultimo, debe desenchufar el cable
de alimentacién primero y luego verter la comida procesada. (Fig. 7)

Algunos consejos sobre el funcionamiento:

El botén de velocidad alta se debe utilizar cuando se corte carne, especialmente la funcién turbo, ya
que solo tarda unos 10 segundos y la carne sabe mejor.

Se recomienda utilizar el boton de baja velocidad cuando se cortan trozos de zanahoria, jengibre, ajo y
pimienta. En 15 segundos puede obtener un mejor resultado si trabaja a una velocidad baja.

Los mejores alimentos para procesar la carne: Carne magra de vaca sin tendén, carne magra de cerdo
sin piel y hueso. La proporcién de carne grasa no debe exceder una quinta parte de la pieza entera de
carne picada, de lo contrario afectaré al efecto del picado.

COMO USAR EL BATIDOR
Inserte el batidor en los componentes de la batidora de clara de huevo, y luego bloquéela en la unidad
principal. (Fig. 8)

Afiada las claras de 4-5 huevos en el vaso, y luego coloque la batidora. Enchufela y utilice el botén de
velocidad alta. Una vez que la clara de huevo forme espuma, suelte el boton del interruptor y el
aparato dejara de funcionar. Finalmente, desenchufe el cable de alimentacion. (Fig. 9)

La eficiencia 6ptima después de la mezcla: Coloque la taza al revés para que no salga el liquido de la
clara de huevo.

MANTENIMIENTO Y LIMPIEZA

Debe desenchufar el cable de alimentacién antes de limpiar el aparato. No toque la cuchilla afilada.

Utilice un pafo seco para limpiar el cuerpo del aparato. Esta estrictamente prohibido enjuagar la unidad
principal con agua o sumergirla en ella.

No utilice ningun cepillo de metal, de nylon, ningun limpiador doméstico, diluyente ni otros productos de
limpieza similares para limpiar este producto, ya que pueden dafar la estructura de la superficie del
aparato.

Utilice un pafo suave y seco para limpiar la suciedad del cable de alimentacion.
Requisitos de limpieza de cada accesorio funcional.



Accesorios Friegue Enjuague |LimMPiezapor | oy ayaiillas Observacion
y limpieza inmersion
No sumergir
v en agua. Apto
Cuchilla de mezcla v v X Sisoloenla gglrgé?]vsivanllas
posicion de | posicién de
arriba a abajo | arriba abajo
Vaso v v v
) No sumergir
Soporte del batidor v v X en agua
Batidor v v v v
No sumergir
Tapa de la cortadora v v X X en agua
Cortadora v v v v
Cuchilla para cortar v v v v
Cuchilla del triturador No sumergir
de patatas v v v v en agua
Cuerpo del triturador
de patatas v v X X
Tabla de recetas
Peso Tiempo Velocidad Accesorio
Zanahoria remojada: 280 g - Agua: 420 g 10” MAX. Batidora
Carne en dados: 300 g 10” MAX. Picadora
Clara de huevo: 4-5 huevos 120” MAX. Batidor
Crema: 250 ml 60-75” MAX. Batidor

ELIMINACION DEL PRODUCTO

Este producto cumple con la Directiva Europea 2012/19/EU relativa a los aparatos
eléctricos y electronicos, conocida como RAEE (residuos de aparatos eléctricos y
electronicos), que establece el marco legal aplicable en la Union Europea para la
eliminacién y reutilizacion de los residuos de aparatos eléctricos y electronicos. No tire el
producto a la basura. Dirijase al centro de recogida de residuos eléctricos y electronicos
maés cercano.



PORTUGUES

GOSTARIAMOS DE AGRADECER POR ESCOLHER A UFESA. ESPERAMOS QUE O
DESEMPENHO DO PRODUTO VA AO ENCONTRO DAS SUAS EXPETATIVAS

DESCRICAO

LEIA COM ATENCAO AS INSTRUCOES DE UTILIZACAO ANTES DE USAR O PRODUTO.
GUARDE-AS NUM LOCAL SEGURO PARA CONSULTA POSTERIOR.

DESCRIPTION

Botao de controlo de velocidade

Botao de velocidade baixa/velocidade ajustavel
Botao turbo de velocidade alta

Unidade principal

Lamina do liquidificador

Tampa da picadora *

Lamina picadora *

Picadora *
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Suporte da batedeira *

N
o

Batedeira *

—_
=y

Copo

* Disponivel com os modelos BP4582, BP4652, BP4752, BP4592, BP4762.

INSTRUCOES DE SEGURANCA

Se o cabo estiver danificado, tem de ser substituido pelo
fabricante, pelo respetivo agente de servicos ou por
pessoal igualmente qualificado, de modo a evitar riscos.

Respeite o tempo de funcionamento dos acessorios,
indicado nas suas seccdes especificas do manual.

Para limpar, proceda de acordo com a seccéo de
manutencéo e limpeza deste manual.

Aviso: a utilizacdo incorreta pode causar ferimentos!



Tenha cuidado ao manusear as ldminas de corte afiadas,
quando esvaziar o recipiente e durante a limpeza.

Tenha cuidado se tiver deitado liquidos quentes no
liquidificador pois podem ser ejetados do aparelho devido
a uma evaporacao repentina.

Desligue sempre o liquidificador da tomada se estiver sem
vigilancia e antes de o montar, desmontar ou limpar.

Desligue o aparelho e tire-o da tomada antes de mudar
acessorios ou de tocar nalguma peca que se mova durante
a utilizacao.

Este aparelho ndo deve ser usado por criangas. Mantenha
o aparelho e o respetivo cabo fora do alcance de criangas.

Os aparelhos podem ser usados por pessoas com
capacidades fisicas, sensoriais ou mentais reduzidas, ou
falta de experiéncia ou conhecimento, sob supervisdo ou
se lhes tiverem sido dadas instrucdes relativas a utilizacéo
do aparelho de forma segura e se entenderem os perigos
envolvidos.

As criancas ndo devem brincar com o aparelho.

ATENCAO: De forma a evitar acidentes relacionados com
a redefinicao inadvertida do corte térmico, este aparelho
ndo deve ser alimentado por um dispositivo de comutacéo
externo, como um temporizador, ou ligado a um circuito
que seja frequentemente ligado e desligado pelo utilitario.

Este aparelho est4 preparado para ser utilizado a uma
altitude maxima de 2000 m acima do nivel do mar



AVISOS IMPORTANTES

O aparelho destina-se a uso doméstico e nunca deverd ser utilizado em aplicagbes comerciais ou
industriais, sob qualquer circunstancia. A utilizagdo incorreta ou 0 manuseamento incorreto do produto
resultardo na anulagdo da garantia.

Antes de ligar o produto, verifique se a tensdo da rede elétrica coincide com a indicada na etiqueta do
produto.

O cabo de alimentacdo n&do deve estar enrolado ou emaranhado & volta do produto durante a utilizagao.
N&o utilize o aparelho, nem o ligue ou desligue da corrente elétrica com as maos e/ou os pés molhados.
Para garantir o efeito selante da lamina do liquidificador, ndo a coloque a trabalhar sem nada.

N&o puxe o cabo de ligacdo para o desligar, nem o use como puxador.

Em caso de avaria ou danos, desligue imediatamente o produto da corrente elétrica e contacte um
servico de assisténcia técnica oficial. Com o objetivo de evitar possiveis situacdes de risco, ndo abra o
aparelho. As reparacdes ou intervengdes a efetuar no aparelho apenas podem ser levadas a cabo por
pessoal técnico qualificado do servico técnico oficial da marca.

Apenas para Uso em espagos interiores.

O produto tem um componente de seguranca térmico que é acionado em caso de temperaturas
anormais mais altas. Para utilizar este componente, é necessario desligar o produto da tomada e
deixa-lo arrefecer por, pelo menos, 15 min.

A B&B TRENDS SL. recusa qualquer responsabilidade por danos que possam ser provocados a
pessoas, animais ou objetos devido a inobservancia destas adverténcias.

INSTRUCOES DE UTILIZACAO
LIQUIDIFICAR COM O BOTAO DE VELOCIDADE

Este acessorio é especialmente adequado para processar patés, molhos, sopas, maionese, comida
para bebés ou idosos, coquetéis, batidos, etc.

Conecte a haste ao corpo do motor e gire-a no sentido indicado pela seta (Fig. 1)

Corte os alimentos em cubos, com um tamanho méximo de 15 mm, coloque-os no copo e adicione
um pouco de agua a ferver ou dgua potavel, leite, agua, etc. (Fig. 2)

Adicione os alimentos e a 4gua ao copo e, depois, ligue o cabo de alimentacdo a tomada.
Coloque a lamina do liquidificador no copo (Fig. 3)

O produto continuaré a trabalhar ao premir o botdo de velocidade baixa ou alta. Para liquidificar bem
os alimentos e de forma répida, segure o copo com uma mé&o e, com a outra, segure a unidade
principal para fazer um movimento oscilante para cima e para baixo. Caso pretenda parar este
produto, basta soltar o botdo de velocide (Fig. 4)

Apos utilizacao, desligue a ficha da tomada.
Atencao: O tempo de utilizagdo continua dos acessorios ndo deve ser superior a 1 minuto.

Para garantir o efeito selante da l&mina do liquidificador, ndo a coloque a trabalhar sem a mergulhar
em liquidos.



COMO UTILIZAR A PICADORA

Este acessorio é especialmente adequado para picar carnes, gengibre, alho e para fazer granulado de
cenoura, molhos de pimenta, etc.

Coloque a ldamina picadora no eixo da picadora (Fig. 5)

Corte os alimentos em formas e tamanhos adequados. Por exemplo: corte a carne em pedagos com
um tamanho de 2 a 6 cm; corte a cebola em 4 ou 6 segmentos, etc. Coloque os alimentos preparados
na picadora e feche a tampa da picadora. (Fig. 6)

Deixe a unidade principal fechar e bloquear a tampa da picadora e, em seguida, ligue-a premindo o
botao de velocidade. Assim que os alimentados estejam picados ao seu gosto, tire simplesmente a
ma&o do bot&o de velocidade baixa para o produto parar de trabalhar. Por fim, deve desligar o cabo de
alimentacdo da tomada e, em seguida, verter os alimentos processados. (Fig. 7)

Algumas sugestdes de utilizacdo:

O botao de velocidade alta deve ser utilizado para picar carnes, nomeadamente a funcao turbo, dado
que apenas demora 10 segundos e faz com que a espuma da carne saiba melhor.

Recomenda-se a utilizagdo do botdo de velocidade baixa para picar cenouras, gengibre, alho e graos
de pimenta. Coloque a trabalhar em velocidade baixa durante cerca de 15 segundos para obter
melhores resultados.

As melhores carnes para processar: Carne de vaca magra sem nervos, carne de porco magra sem
pele ou 0ssos. A proporcdo de carne gorda nao deve exceder um quinto da peca inteira de carne
picada, caso contrario ir4 afetar os resultados do corte.

COMO UTILIZAR A BATEDEIRA

Coloque a batedeira nos componentes para bater as claras de ovo e, em seguida, fixe-a a unidade
principal. (Fig. 8)

Adicione as claras de 4 a 5 ovos ao copo e, em seguida, coloque a batedeira sobre estas. Ligue a ficha
a tomada e utilize o botdo de velocidade alta. Assim que as claras de ovo formarem uma espuma, tire
a mé&o do botao de velocidade baixa para o produto parar de trabalhar. Por fim, desligue o cabo de
alimentacdo da tomada. (Fig. 9)

Para uma eficiéncia ideal ap6s a mistura: Vire o copo ao contrario para se certificar de que n&o escorre
liquido das claras de ovo.

MANUTENCAO E LIMPEZA

Antes de limpar, deve desligar a ficha do cabo de alimentacao. Nao toque na lamina afiada.

Utilize um pano de louca seco para limpar a estrutura do produto. E estritamente proibido enxaguar a
unidade principal com &gua ou mergulhé-la.

Nao utilize escovas de metal ou de nylon, produtos de limpeza domésticos, diluentes ou outros
produtos semelhantes para limpar este produto, uma vez que podem danificar a estrutura da sua
superficie.

Utilize um pano macio seco para limpar a sujidade no cabo de alimentacédo

Os requisitos de limpeza para cada acessério funcional



Acessorios Limpeza por | Maquina de

Esfregar Enxaguar Observagao

e limpeza imersao lavar louga
N&o mergulhar
v em agua.
A R . . .| Maquina de
Lamina do liquidificador v v X Sim, na posi¢éo Iavgr louga

vertical apenas | apenas na
posicéo vertical

Copo v v v v
Suporte da batedeira v v X b%e Zioé;nue;gulhar
Batedeira v v v v
Tampa da picadora v v X X le\llflqoa’;nfargulhar
Picadora v v v v
Lamina picadora v v v v
Iagrggntgtgg esmagador v v v v Zioégj;gulhar
Sopogogemasedor | | v X X
Tabela de receitas
Carga Tempo Velocidade Acessorio
Cenouras embebidas: 280 g - Agua: 420 g 10”7 MAX. Liquidificador
Carne cortada em cubos: 300 g 10”7 MAX. Picadora
Clara de ovo: 4-5 ovos 120” MAX. Batedeira
Natas: 250 ml 60-75" MAX. Batedeira

ELIMINACAO DO PRODUTO

Este produto estd em conformidade com a Diretiva Europeia 2012/19/UE sobre
Residuos de Equipamentos Elétricos e Eletronicos, conhecida como REEE, que fornece a
base legal aplicavel na Unido Europeia para a eliminac&o e reutilizaco de residuos de
equipamentos elétricos e eletrénicos. Ndo deite este produto no lixo comum. Dirija-se ao
B [ onto de recolha de residuos elétricos e eletrénicos mais préximo da sua residéncia.



ENGLISH

WE WOULD LIKE TO THANK YOU FOR CHOOSING UFESA. WE WISH THE PRODUCT
PERFORMS TO YOUR SATISFACTION AND PLEASURE

WARNING

PLEASE READ THE INSTRUCTIONS FOR USE CAREFULLY PRIOR TO USING THE PRODUCT.
STORE THESE IN A SAFE PLACE FOR FUTURE REFERENCE.

DESCRIPTION

Speed control knob

Low speed button / speed adjustable
Turbo high speed button

Main unit

Blending blade

Chopper lid*

Chopping blade*

Chopper*

©O© 00 N O O b N N —

Whisk support®
Whisk*

Beaker

—_
e

*Available with models BP4582, BP4652, BP4752, BP4592, BP4762.

SAFETY INSTRUCTIONS

If the supply cord is damaged it must be replaced by the
manufacturer, its service agent or similarly qualified
persons in order to avoid a hazard.

Respect the operating times of the accessories indicated in
their specific sections of the manual.

Proceed according to maintenance and cleaning section of
this manual for cleaning.
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Warning: potential injury from misuse!

Care shall be taken when handling the sharp cutting blades,
emptying the bowl and during cleaning.

Be careful if hot liquid is poured into the blender as it can be
ejected out of the appliance due to a sudden steaming.

Always disconnect the blender from the supply if it is left
unattended and before assembling, disassembling or
cleaning.

Switch off the appliance and disconnect from supply before
changing accessories or approaching parts that move in
use.

This appliance shall not be used by children. Keep the
appliance and its cord out of reach of children.

Appliances can be used by persons with reduced physical,
sensory or mental capabilities or lack of experience and
knowledge if they have been given supervision or instruction
concerning use of the appliance in a safe way and if they
understand the hazards involved.

Children shall not play with the appliance.

CAUTION: In order to avoid a hazard due to inadvertent
resetting of the thermal cut-out, this appliance must not be
supplied through an external switching device, such as a
timer, or connected to a circuit that is regularly switched on
and off by the utility.

This appliance is intended for use at a maximum altitude of
2000m above sea level



IMPORTANT WARNINGS

This appliance is designed for home use and should never be used for commercial or industrial use
under any circumstances. Any incorrect use or improper handling of the product shall render the
warranty null and void.

Prior to plugging in the product, check that your mains voltage is the same as the one indicated on the
product label.

The mains connection cable must not be tangled or wrapped around the product during use.
Do not use the device, or connect and disconnect to the supply mains with the hands and / or feet wet.

In order to ensure the sealing effect of blending blade, please do not allow the blending blade to work
without load.

Do not pull on the connection cord in order to unplug it or use it as a handle

Unplug the product immediately from the mains in the event of any breakdown or damage and contact
an official technical support service. In order to prevent any risk of danger, do not open the device. Only
qualified technical personnel from the brand”s Official technical support service may carry out repairs or
procedures on the device.

Only for indoor use.

Product has a thermal safety component that operates in case of abnormal higher temperatures. In case
of operataion of this component, it is needed to unplug the product from mains and let cool for at least
15min.

B&B TRENDS SL. disclaims all liability for damages that may occur to people, animals or objects, for the
non-observance of these warnings.

INSTRUCTIONS FOR USE
BLENDING WITH SPEED KNOB

This accessory is special suitable for processing dip, sauce, soup, mayonnaise, baby or aged people
food and mixed drinks, milk shake, etc.

Connect the rod to the body of the motor and turn it in the direction indicated by the arrow (Fig. 1)

Cutting the food into cubic block that no more than 15 mm, then put them into beaker and add some
cold boiled water, or drinking water, milk, water, etc. (Fig. 2)

Add food and water into beaker - plug the power cord into power socket
Put the blending blade into beaker (Fig. 3)

The product will start to work by pressing on the speed button. In order to blend the food well and
quickly, please use your one hand to hold the beaker, the other hand to hold the main unit to do up and
down reciprocating movement. If you want to stop this product, just hands off the speed button. (Fig. 4)

Pull the plug out of the power socket after working.
Attention: The accessories continuous working time should less than 1 minute.

In order to ensure the sealing effect of blending blade, please do not allow the blending blade to work
without immersing into liquids.
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HOW TO USE THE CHOPPER

This accessory is special suitable for chopping meat, ginger, garlic, and making carrot granule, chili
sauce, etc.

Setting the chopping blade into chopper shaft (Fig. 5)

Cutting the food material into appropriate shape and size. For example: cut meat into 2cm*2cm* 6cm
size; cut onion into 4-6 disc, etc. Put the ready food into chopper and lock the chopper lid. (Fig. 6)

Let the main unit turn-lock clasp to the chopper lid, and then plug in and press the speed button. Once
the food material chopped to your expected effect, just hand off the switch button, and the product will
stop working. Finally, you should unplug the power cord firstly and then pour out the processed food.
(Fig. 7)

Some operation tips:

High speed button should be used when meat chopping, especially the turbo function, as it only takes
about 10 second and the meat foam taste better.

It is recommended to use low speed button when chopping carrots, ginger, garlic and pepper particles.
Turn to the low speed to work around 15 seconds can get better effect.

The best food material to process meat: Lean beef without tendon, lean pork without pigskin and bone.
The proportion of fat meat should not exceed one fifth of the whole piece of chopping meat, otherwise
it will affect the chopping effect.

HOW TO USE THE WHISK
Inserting the whisk into egg white beating components, and then lock it to the main unit. (Fig. 8)

Adding egg whites of 4-5 eggs into beaker, and then put the whisk into it. Plug in and use high speed
button to work. Once the egg white formed foam, hand off the speed button and the product will stop
working. Finally, unplug the power cord. (Fig. 9)

Warm prompt:
The optimum efficiency after mixing: Put the cup upside down, and there is no egg white liquid flow out.

MAINTENANCE AND CLEANING

You should unplug the power cord plug before cleaning. Do not touch the sharp blade.

Please use dry dishcloth to wipe the product body. And it is strictly prohibited to let the main unit rinse
with water or immerse to the water.

Please do not use metal brush, nylon brush, household cleanser, diluent and other similar cleaning
sup- plies to clean this product, as they may damage the product surface structure.

Please use soft dry cloth to wipe the dirt on the power cord
The cleaning requirements of each functional accessories.



Accessories Scrubbing Rinsing | !mmersion | pichwasher | Remark
& Cleaning cleaning
Do not

v immerse

Blending blade v v b4 at up-down 'S.‘Q’W“Z,”;‘fér only
position only | at up-down
position
Beaker v v v v
Whisk support v v b4 X E]?Onvc;;igmerse
Whisk v v v v
Chopper lid v v X X E\;Jon\z;i‘r;merse
Chopper v v v v
Chopping blade v v v v
Potato masher blade v v v v E]tt)onvc\;;izrmerse
Potato masher body v v X X
Table of récipes

Load Time Speed Accesory
Soaked carrot: 280g - Water: 420g 10” MAX Blender
Dice meat: 300g 10” MAX Chopper
Egg white: 4-5eggs 1207 MAX Whisk
Cream: 250ml 60-75” MAX Whisk

PRODUCT DISPOSAL

This product complies with European Directive 2012/19/EU on electrical and electronic
devices, known as WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), provides the legal
framework applicable in the European Union for the disposal and reuse of waste
electronic and electrical devices. Do not dispose of this product in the bin, instead going
to the electrical and electronic waste collection center closest to your home.




FRANCAIS

NOUS VOUS REMERCIONS D'AVOIR CHOISI UFESA, NOUS SOUHAITONS QUE CE
PRODUIT VOUS APPORTE SATISFACTION ET PLAISIR

AVERTISSEMENT

VEUILLEZ LIRE ATTENTIVEMENT LES INSTRUCTIONS D'UTILISATION AVANT D'UTILISER LE
PRODUIT. VEUILLEZ CONSERVER CES INSTRUCTIONS DANS UN ENDROIT SUR POUR POUVOIR
VOUS Y REFERER ULTERIEUREMENT.

DESCRIPTION

Bouton de réglage de la vitesse

Bouton « vitesse faible » / réglage de la vitesse
Bouton Turbo vitesse élevée

Unité principale

Lame pour le mélange

Couvercle du hachoir *

Lame pour hacher *

Hachoir *

Support de fouet *
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o

Fouet *
11 Récipient
* Disponible avec les modeles BP4582, BP4652, BP4752, BP4592, BP4762.

CONSIGNES DE SECURITE

Si le cordon d'alimentation est endommagé, il doit étre
remplacé par le fabricant, son agent de service ou des
personnes ayant des qualifications similaires, afin d'éviter tout
danger.

Veuillez respecter les temps de fonctionnement des différents
accessoires, comme indiqués dans les sections spécifiques du
manuel.

Veuillez respecter les instructions indiquées dans la section «
Entretien et nettoyage » de ce manuel, pour effectuer le
nettoyage. 13



Attention : risque de blessure en cas d'utilisation incorrecte !

Des précautions doivent étre prises lorsque vous manipulez les
lames tranchantes, lorsque vous videz le bol et lorsque vous
effectuez le nettoyage.

Prenez toutes les précautions nécessaires lorsque vous versez
du liquide chaud dans le mixeur, car la vapeur produite peut
engendrer des déversements et des éclaboussures.

Veuillez toujours débrancher le mixeur s'il est laissé sans
surveillance et avant son montage, son démontage ou son
nettoyage.

Eteignez |'appareil et débranchez la prise du secteur avant de
changer un accessoire ou de vous approcher des piéces en
mouvement, lorsque l'appareil est utilisé.

Cet appareil ne doit pas étre utilisé par les enfants. Veuillez
conserver |'appareil et son fil dalimentation hors de portée des
enfants.

Les appareils électroménagers peuvent étre utilisés par des
personnes ayant des capacités physiques, sensorielles ou
mentales réduites, ou un manque d'expérience et de
connaissances, si elles sont supervisées ou si des instructions
concernant ['utilisation de l'appareil électroménager d'une
maniere sdre leur ont été données et qu'elles comprennent les
dangers impliquer.

Les enfants ne doivent pas jouer avec cet appareil
électroménager.

MISE EN GARDE : Afin d'éviter tout risque dU a une
réactivation accidentel du systéeme de coupure thermique, cet
appareil ne doit pas étre alimenté par un systéeme externe de
commutation, notamment une minuterie, ni relié a un circuit
régulierement allumé et éteint par le réseau secteur.

Cet appareil est destiné a étre utilisé a une altitude maximale
de 2 000 m au-dessus du niveau de la mer
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AVERTISSEMENTS IMPORTANTS

Cet appareil est concu pour un usage domestique et ne doit en aucun cas étre utilisé a des fins
commerciales ou industrielles. Toute utilisation incorrecte ou toute mauvaise manipulation du produit
annulera la garantie.

Assurez-vous que la tension secteur du lieu o vous utilisez l'appareil électroménager soit la méme que
celle indiquée sur l'étiquette du produit, avant de brancher le produit.

Le cable de raccordement au secteur ne doit pas étre emmélé ni enroulé autour du produit pendant
l'utilisation de ce dernier.

N'utilisez pas l'appareil, ne branchez pas l'appareil et ne débranchez pas la prise secteur de l'appareil
lorsque vous avez les mains et / ou les pieds mouillés.

Afin d'assurer ['étanchéité de la lame pour le mélange, veuillez ne pas utiliser la lame pour le mélange
sans ingrédient a mélanger.

Ne tirez pas sur le cordon d'alimentation pour débrancher lappareil et ne l'utiliser pas comme une
poignée

Débranchez immeédiatement le produit du secteur en cas de panne ou si lappareil est endommagé et
contactez un service d'assistance technique officiel. Afin d’éviter tout danger, n'ouvrez pas l'appareil. Seul
le personnel technique qualifié du service d'assistance technique officiel de la marque peut effectuer des
réparations ou des procédures sur l'appareil.

Cet appareil est uniguement destiné a utilisation en intérieur.

Le produit a un composant de sécurité thermique qui fonctionne en cas de températures anormalement
élevées. Si ce composant est activé, il est nécessaire de débrancher le produit du secteur et de le laisser
refroidir pendant au moins 15 minutes.

B&B TRENDS S.L. décline toute responsabilité pour les dommages pouvant survenir aux personnes,
animaux ou objets, en cas de non-respect de ces avertissements.

CONSIGNES D’UTILISATION
MELANGE EN UTILISANT LE BOUTON DE VITESSE

Cet accessoire est spécialement congu pour préparer des trempettes, des sauces, des soupes, de la
mayonnaise, des aliments pour bébés ou pour les personnes agées et des boissons mélangées, des
milk-shakes, etc.

Connectez la tige au corps du moteur et tournez-la dans le sens indiqué par la fleche (Fig.1)

Coupez les aliments en cubes de 15 mm maximum, placez-les dans le récipient et ajoutez de l'eau
froide bouillie ou de l'eau potable, du lait, de l'eau, etc. (Fig. 2)

Ajoutez les ingrédients et de ['eau dans le récipient 3- Branchez le cordon d'alimentation dans la prise
secteur

Mettez la lame pour le mélange dans le récipient (Fig.3)

’appareil continuera a fonctionner lorsque vous appuierez sur le bouton de vitesse élevée ou faible.
Afin de bien mélanger les aliments rapidement, veuillez utiliser une main pour tenir le récipient et
l'autre main pour tenir l'unité principale afin de faire un mouvement de va-et-vient de haut en bas. Si
vous souhaitez arréter lappareil, remise simplement sur le bouton de vitesse. (Fig. 4)

Retirez la fiche de la prise secteur aprés avoir utilisé l'appareil.

Attention : Le temps de fonctionnement en continu des accessoires doit étre inférieur a 1 minute.

Afin d'assurer ['étanchéité de la lame pour le mélange, veuillez ne pas utiliser la lame pour le mélange
si elle n'est pas immergée dans un liquide.
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COMMENT UTILISER LE HACHOIR

Cet accessoire est spécialement congu pour hacher de la viande, du gingembre, de lail et pour faire
des granules de carottes, de la sauce chili, etc.

Placez la lame pour hacher dans l'arbre du hachoir (Fig.5)

Coupez les aliments en leur donnant une forme et une taille appropriées. Par exemple : coupez la
viande en morceaux de 2 cm * 2 cm * 6 cm ; coupez les oignons en 4 ou 6 morceaux, etc. Placez les
aliments préparés dans le hachoir et verrouillez le couvercle du hachoir. (Fig. 6)

Laissez l'unité principale se verrouiller sur le couvercle du hachoir, puis branchez l'appareil et appuyez
sur linterrupteur. Une fois que l'aliment est haché conformément a vos besoins, il suffit de relacher
linterrupteur et lappareil s'arréte. Ensuite, vous devez d'abord débrancher la fiche de la prise secteur,
puis verser les aliments hachés dans un autre récipient. (Fig. 7)

Quelques conseils pour lutilisation de lappareil :

Le bouton « vitesse élevée » doit étre utilisé pour hacher de la viande, en particulier la fonction turbo,
car cela ne prend que 10 secondes environ et la viande a meilleur godt.

Il est recommandé d'utiliser le bouton de « vitesse faible » pour hacher les carottes, le gingembre, ['ail
et le poivre. Utilisez la « vitesse faible » pendant environ 15 secondes peut obtenir les meilleurs
résultats possible.

Afin d'obtenir les meilleurs résultats possible nous recommandons d'utiliser les types de viande
suivants : Beeuf maigre sans tendon, porc maigre sans peau de porc ni os. La proportion de viande
grasse ne doit pas dépasser un cinquiéme du morceau entier de viande a hacher, sinon cela affectera
la qualité de la fonction « hacher ».

COMMENT UTILISER LE FOUET

Insérez le fouet dans les composants pour battre le blanc d'ceuf, puis verrouillez-le sur l'unité
principale. (Fig. 8)

Ajouter les blancs d'ceufs de 4 a 5 ceufs dans le récipient, puis placez le fouet dans les blancs d'ceufs.
Branchez l'appareil et utilisez le bouton « vitesse élevée ». Une fois que les blancs d'ceufs sont montés
en neige conformément a vos besoins, il suffit de relacher le bouton et l'appareil s'arréte. Ensuite,
débranchez la fiche de la prise secteur. (Fig. 9)

Conseils : Pour vérifier si la consistance des blancs en neige est correcte : Les blancs en neige ne
doivent pas s'écouler lorsque vous mettez le récipient a l'envers.

ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Vous devez débrancher la fiche de la prise secteur avant d'effectuer le nettoyage. Ne touchez pas les
lames tranchantes.

Veuillez utiliser un chiffon sec pour essuyer la partie principale de l'appareil. Il est strictement interdit
d'essuyer la partie principale de l'appareil avec de l'eau ou d'immerger lappareil dans de l'eau.
Veuillez ne pas utiliser de brosse métallique, de brosse en nylon, de nettoyant ménager, de diluant, ni
tout autre produit de nettoyage similaire pour nettoyer cet appareil, car ils pourraient endommager la
surface de l'appareil.

Veuillez utiliser un chiffon doux et sec pour essuyer la saleté sur le cordon d'alimentation
Instructions concernant le nettoyage de chaque accessoire.
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Accessoires : Nettoyage par vai
et nettoyage Lavage | Ringcage immersion Lave-vaisselle | Remarque
N'immergez pas
v dans de l'eau.
. . . Dans un
Lame pour le mélange v v X Oui en position | |aye-vaisselle
« haut-bas » | uniquement en
uniquement position « haut-bas »
Récipient v v v v
N’'immergez pas
Support de fouet v v X X dans de %eaup
Fouet v v v v
. N’immergez pas
Couvercle du hachoir v v X X dans de l'eau
Hachoir v v v v
Lame pour hacher v v v v
I N’'immergez pas
Lame presse-purée v v v v dans de l'eau
Partie principale du presse-purée v v X X
Tableau des recettes
Charge Durée Vitesse Accessoire
Carotte trempée : 280 g - Eau : 420 g 10 secondes MAX Mixeur
Viande en dés : 300 g 10 secondes MAX Hachoir
Blancs d'ceufs : Entre 4 et 5 ceufs 120 secondes MAX Fouet
Creme : 250 ml Entre 60 et 75 MAX Fouet

ELIMINATION DU PRODUIT

Ce produit est conforme  la directive européenne 2012/19/UE concernant les appareils
électriques et électroniques, connue sous le nom de DEEE (Déchets d'équipements
électriques et électroniques), qui fournit le cadre juridique en vigueur au sein de ['Union
européenne pour 'élimination et la réutilisation des déchets des appareils électroniques
et électriques. Ne jetez pas ce produit dans la poubelle, veuillez l'apporter au centre de

collecte des déchets électriques et électroniques le plus proche de votre domicile.




ITALIANO

LA RINGRAZIAMO PER AVER SCELTO UFESA E Cl AUGURIAMO CHE IL
FUNZIONAMENTO PRODOTTO SODDISFI LE SUE ASPETTATIVE

AVVERTENZA

S| PREGA DI LEGGERE ATTENTAMENTE LE ISTRUZIONI PER L’'USO PRIMA DI UTILIZZARE IL
PRODOTTO CONSERVARE IN UN LUOGO SICURO PER FUTURA CONSULTAZIONE.

DESCRIZIONE

Manopola di controllo della velocita
Pulsante bassa velocita / velocita regolabile
Pulsante alta velocita turbo

Unita principale

Lama di miscelazione

Coperchio per tritatutto *

Lama per tritare *

Tritatutto *
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Supporto frusta *

—
(@)

Frusta *

—_
puy

Bicchiere

* Disponibile con i modelli BP4582, BP4652, BP4752, BP4592, BP4762.

ISTRUZIONI PER LA SICUREZZA

Se il cavo di alimentazione & danneggiato, deve essere
sostituito dal produttore, dal servizio di assistenza o da persone
altrettanto qualificate al fine di evitare pericoli.

Osservare i tempi operativi degli accessori come indicato nelle
loro specifiche sezioni del manuale.

Procedere secondo la sezione di manutenzione e pulizia di
questo manuale per la pulizia.



Attenzione: possibili infortuni per uso scorretto!

Fare attenzione quando si maneggiano le lame da taglio affilate,
quando si svuota la ciotola e durante la pulizia.

Fare attenzione se si versano liquidi caldi nel frullatore poiché
possono essere espulsi fuori dallapparecchio a causa di
un'improvvisa vaporizzazione.

Scollegare sempre limpastatrice dallalimentazione elettrica se
lasciata incustodita e prima dellassemblaggio, smontaggio o
pulizia.

Spegnere l'apparecchio e scollegarlo dall'alimentazione elettrica
prima di cambiare gli accessori o le parti vicine che si muovono
durante ['uso.

Questo apparecchio non deve essere utilizzato da bambini.
Mantenere lapparecchio e il suo cavo fuori dalla portata dei
bambini.

Gli apparecchi possono essere utilizzati da persone con
capacita fisiche, sensoriali o mentali ridotte o con scarse
esperienza e conoscenza, a condizione che vengano fornite loro
adeguate supervisione e istruzione riguardo allutilizzo
dell'apparecchio in un modo sicuro e che abbiano compreso i
pericoli correlati.

E vietato l'utilizzo ludico dell'apparecchio da parte dei bambini.

ATTENZIONE: Al fine di evitare un pericolo dovuto a un
ripristino  involontario  dellinterruzione  termica, questo
apparecchio non deve essere alimentato attraverso un
dispositivo di commutazione esterno, come ad esempio un
timer, o collegato a un circuito che viene regolarmente acceso e
spento dallutenza.

|'apparecchio e destinato alluso a un’altitudine massima di
2000 m sopra il livello del mare
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AVVERTENZE IMPORTANTI

Questo apparecchio & progettato per uso domestico e non deve essere mai utilizzato per scopi
commerciali o industriali in alcuna circostanza. Qualsiasi utilizzo errato o maneggiamento improprio del
prodotto rendera nulla la garanzia.

Prima di collegare il prodotto, assicurarsi che la tensione di rete sia la stessa indicata sulletichetta del
prodotto.

Il cavo di collegamento elettrico non deve essere attorcigliato o avvolto intorno al prodotto durante
lutilizzo.
Non utilizzare il dispositivo o collegarlo e scollegarlo allalimentazione elettrica con mani e/o piedi
bagnati.

Al fine di assicurare leffetto sigillante della lama di miscelazione, non far lavorare la lama di
miscelazione senza carico.

Non tirare il cavo di collegamento per scollegare o trasportare il prodotto.

Scollegare immediatamente il prodotto dalla rete elettrica in caso di cortocircuito o danno e contattare il
servizio di assistenza tecnica. Per evitare qualsiasi pericolo, non aprire il dispositivo. Le riparazioni o gli
interventi sul dispositivo possono essere effettuati soltanto da personale tecnico qualificato del servizio
di assistenza tecnica ufficiale del marchio.

Solo per uso interno.

Il prodotto ha una componente di sicurezza termica che funziona in caso di temperature elevate
anomale. In caso di funzionamento di questo componente, & necessario scollegare il prodotto dalla rete
elettrica e lasciarlo raffreddare per almeno 15 minuti.

B&B TRENDS SL. declina ogni responsabilita per danni che possono verificarsi a persone, animali o
cose, per la mancata osservanza di queste avvertenze.

ISTRUZIONI PER L’'USO
FRULLARE CON LA MANOPOLA VELOCITA

Questo accessorio € particolarmente adatto per la lavorazione di sughi, salse, zuppe, maionese,
alimenti per neonati o anziani e cocktail, milk shake, ecc.

- Collegare l'asta al corpo del motore e ruotarla nel senso indicato dalla freccia (Fig. 1)

Tagliare il cibo a cubetti che non superino i 15 mm, quindi metterli nel bicchiere e aggiungere un po’ di
acqua bollita fredda oppure acqua potabile, latte, acqua, ecc. (Fig. 2)

Aggiungere cibo e acqua nel bicchiere 3- collegare il cavo di alimentazione alla presa di corrente
Inserire la lama di miscelazione nel bicchiere (Fig. 3)

Il prodotto continuera a funzionare premendo il pulsante di alta o bassa velocita. Per miscelare bene e
velocemente il cibo, si prega di utilizzare una mano per tenere il bicchiere, l'altra mano per tenere
l'unita principale per eseguire un movimento alternato su e gi. Se si desidera fermare questo prodotto,
premere semplicemente il pulsante di velocita. (Fig. 4)

Estrarre la spina dalla presa di corrente dopo il lavoro.
Attenzione: La durata di lavoro continua degli accessori deve essere inferiore a 1 minuto.

Al fine di assicurare leffetto sigillante della lama di miscelazione, non far lavorare la lama di
miscelazione senza immergerla in liquidi.



COME USARE IL TRITATUTTO

Questo accessorio e particolarmente adatto per tritare carne, zenzero, aglio e preparare granulato di
carote, salsa piccante, ecc.

Inserire la lama per tritare nell’albero tritatutto (Fig. 5)

Tagliare il cibo nella forma e dimensione appropriate. Ad esempio: tagliare la carne in dimensioni di 2
cm*2 cm*6 cm; tagliare le cipolle in 4-6 dischi, ecc. Inserire il cibo pronto nel tritatutto e chiudere il
coperchio del tritatutto. (Fig. 6)

Lasciare che l'unita principale si agganci al coperchio del tritatutto, quindi collegare e premere il
pulsante di accensione. Una volta che il cibo ¢ stato tagliato secondo leffetto desiderato, spegnere
semplicemente il pulsante di velocita e il prodotto smettera di funzionare. Infine, scollegare prima il
cavo di alimentazione e quindi versare il cibo lavorato. (Fig. 7)

Alcuni consigli operativi:

Il pulsante per l'alta velocita deve essere utilizzato quando si taglia la carne, in particolare la funzione
turbo, poiché bastano solo 10 secondi e la carne macinata ha un sapore migliore.

Si consiglia di utilizzare il pulsante per la bassa velocita per tagliare carote, zenzero, aglio e grani di
pepe. Passare alla bassa velocita per una lavorazione di circa 15 secondi puo offrire un effetto migliore.

Il miglior materiale alimentare per lavorare la carne: Manzo magro senza tendine, maiale magro senza
pelle né ossa. La proporzione di carne grassa non deve superare un quinto dell'intero pezzo di carne
tritata, altrimenti incidera sulleffetto di taglio.

COME USARE LA FRUSTA
Inserire la frusta nei componenti per sbattere gli albumi, quindi bloccarla nell'unita principale. (Fig. 8)

Aggiungere gli albumi di 4-5 uova nel bicchiere, quindi inserire la frusta. Collegare e utilizzare il
pulsante alta velocita per lavorare. Una volta che si e formata la schiuma dell'albume, premere il
pulsante di accensione e il prodotto smettera di funzionare. Infine, scollegare il cavo di alimentazione.
(Fig. 9)

Suggerimento:

L'efficienza ottimale dopo la miscelazione: Capovolgere il contenitore e non fuoriesce liquido bianco
delluovo.

MANUTENZIONE E PULIZIA

E necessario scollegare la spina del cavo di alimentazione prima della pulizia. Non toccare la lama
affilata.

Si prega di utilizzare un panno asciutto per pulire il corpo del prodotto. E severamente vietato sciacqua-
re l'unita principale con acqua o immergerla nell'acqua.

Si prega di non utilizzare spazzole metalliche, spazzole di nylon, detergenti domestici, diluenti o altri
prodotti simili per la pulizia per pulire questo prodotto, poiché possono danneggiare la struttura
superficiale del prodotto.

Utilizzare un panno morbido e asciutto per pulire la sporcizia sul cavo di alimentazione

| requisiti di pulizia di ogni accessorio funzionale
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Accessori : i Pulizia a ali
e pulizia Lavaggio |Risciacquo immersione Lavastoviglie Nota
Non immergere
v nell'acqua.
Lama di miscelazione v v X Sisoloin 'g?,f{fﬁ}%"c',i'iﬁone
posizione su-giu
su-giu
Bicchiere v v v
Non immergere
Supporto frusta
PP v v X X nell'acqua
frusta v v v v
; ; Non immergere
Coperchio per tritatutto v v X X nellacqua
Tritatutto v v v v
Lama per tritare v v v v
Lama per schiacciare Non immergere
le patate v v v v nell'acqua
Corpo per schiacciare
le patate v v X X
Tabella delle ricette
Quantita Tempo Velocita Accessorio
Soaked carrot: 280g - Water: 420g 10”7 MAX Frullatore
Dice meat: 300g 10”7 MAX Tritatutto
Egg white: 4-5eggs 120” MAX Frusta
Cream: 250ml 60-75” MAX Frusta

SMALTIMENTO DEL PRODOTTO

Questo prodotto é conforme alla direttiva europea 2012/19/UE sui dispositivi elettrici ed

elettronici, nota come WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), fornisce il

quadro giuridico applicabile nell'Unione europea per lo smaltimento e il riutilizzo dei rifiuti

di dispositivi elettronici ed elettrici. Non smaltire il prodotto nel bidone della spazzatura
B rivolgersi al centro di smaltimento di rifiuti elettrici ed elettronici piu vicino.



DEUTSCHLAND

WIR DANKEN IHNEN, DASS SIE SICH FUR UFESA ENTSCHIEDEN HABEN UND
WUNSCHEN IHNEN VIEL FREUDE UND ZUFRIEDENHEIT MIT IHREM GERAT.

WARNHINWEIS

BITTE LESEN SIE DIE GEBRAUCHSANWEISUNG VOR DER VERWENDUNG DES GERATS
SORGFALTIG DURCH. BEWAHREN SIE DIESE ZUM SPATEREN NACHSCHLAGEN AN EINEM
SICHEREN ORT AUF.

BESCHREIBUNG

Geschwindigkeitsregler

Langsamtaste / Einstellbare Geschwindigkeit
Turbo-Schnelltaste

Haupteinheit

Mischklinge

Zerhackerdeckel

Hackklinge

Zerhacker

© 00 N O O b N N —

Schneebesenhalter

o

Schneebesen

—_
e

Messbecher

* Erhaltlich mit den Modellen BP4582, BP4652, BP4752, BP4592, BP4762.

SICHERHEITSHINWEISE

Wenn das Netzkabel beschadigt ist, muss es vom Hersteller,
seinem Servicevertreter oder dhnlich qualifizierten Personen
ersetzt werden, um eine Gefahrdung zu vermeiden.

Beachten Sie die Betriebszeiten des Zubehors, die in den
entsprechenden Abschnitten des Handbuchs angegeben sind.

Gehen Sie bei der Reinigung entsprechend dem Wartungs-
und Reinigungsabschnitt dieses Handbuchs vor.

Warnung: Mégliche Verletzung durch Missbrauch!
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Bei der Handhabung der scharfen Schneidklingen, beim
Entleeren der Schiussel und bei der Reinigung ist Vorsicht
geboten.

Seien Sie vorsichtig, wenn Sie heilke FlUssigkeit in den Mixer
gieken, da sie durch plétzliche Dampfentwicklung aus dem
Krug herausgeschleudert werden konnte.

Trennen Sie den Mixer immer von der Stromversorgung, wenn
er unbeaufsichtigt bleibt und bevor Sie ihn zusammenbauen,
zerlegen oder reinigen.

Schalten Sie das Gerat aus und trennen Sie es von der
Stromversorgung, bevor Sie Zubehérteile austauschen oder
sich an Teile, die sich im Gebrauch bewegen, herantasten.

Dieses Gerat darf nicht von Kindern benutzt werden. Bewahren
Sie das Gerat und sein Kabel auRerhalb der Reichweite von
Kindern auf.

Dieses Gerét kann von Personen mit eingeschrankten
physischen, sensorischen oder mentalen Fahigkeiten oder mit
mangelnder Erfahrung und Kenntnissen benutzt werden, wenn
sie in sicherer Weise beaufsichtigt oder unterwiesen wurden
und wenn sie die damit verbundenen Gefahren verstehen.

Kinder durfen nicht mit dem Gerat spielen.

VORSICHT: Um eine Gefahrdung durch versehentliches
Rucksetzen des Thermoschutzes zu vermeiden, darf dieses
Gerat nicht Uber eine externe Schalteinrichtung wie z. B. eine
Zeitschaltuhr versorgt oder an einen Stromkreis
angeschlossen werden, der regelmaRkig ein- und ausgeschaltet
wird.

Dieses Geréat ist fur den Einsatz in einer maximalen Hohe von
2000 m Uber dem Meeresspiegel vorgesehen.
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WICHTIGE WARNHINWEISE

Dieses Gerét ist fur den Hausgebrauch konzipiert und sollte unter keinen Umstanden kommerziell oder
industriell verwendet werden. Jede unsachgemaRe Verwendung oder Handhabung des Geréts fihrt zum
Erloschen der Garantie.

Uberprifen Sie vor dem AnschlieRen des Gerats, ob die Netzspannung mit den Werten auf dem
Geréteschild Ubereinstimmt.

Das Netzkabel darf wahrend des Gebrauchs nicht zusammengerollt oder um das Gerat gewickelt sein.
Benutzen oder stecken Sie das Gerat nicht mit nassen Handen und/oder FiRen ein- oder aus.

Um die Dichtungswirkung der Schneidklinge nicht zu verlieren, lassen Sie sie bitte nicht ohne Last
arbeiten.

Ziehen Sie nicht am Netzkabel, um den Stecker zu ziehen und benutzen Sie es nicht zum Tragen des
Geréts.

Ziehen Sie im Falle einer Stérung oder Beschadigung sofort den Netzstecker und wenden Sie sich an
einen offiziellen technischen Kundendienst. Um jegliches Gefahrenrisiko zu vermeiden, darf die
Maschine nicht geoffnet werden. Nur qualifiziertes technisches Personal des offiziellen technischen
Kundendienstes der Marke darf Reparaturen oder Eingriffe an dieser Maschine vornehmen.

Nur zur Verwendung in Innenraumen.

Das Gerat ist mit einer Thermosicherung ausgestattet, die bei abnormal hohen Temperaturen anspricht.
Nach Ansprechen dieser Thermosicherung trennen Sie das Gerat vom Netz und lassen es mindestens
15 Minuten lang abkuhlen.

B&B TRENDS SL. Ubernimmt keine Haftung fur Schaden an Personen, Tieren oder Gegenstanden, die
durch die Nichtbeachtung dieser Warnhinweise entstehen.

GEBRAUCHSANWEISUNG
MIXEN MIT DEM GESCHWINDIGKEITSKNOPF

Dieses Zubehdr ist besonders geeignet zur Zubereitung von SoRen, Suppen, Mayonnaise, Baby- oder
Seniorennahrung sowie Mischgetranken, Milchshakes usw.

Verbinden Sie die Stange mit dem Motorkérper und drehen Sie sie in die durch den Pfeil angegebene
Richtung (Abb. 1).

Schneiden Sie die Zutaten in wurfelférmige Sticke von nicht mehr als 15 mm, geben Sie sie in den
Becher und fugen Sie etwas kaltes, abgekochtes Wasser oder Trinkwasser, Milch, Sirup, etc. hinzu.
(Abb. 2)

Legen Sie die Bechermatte unter den Becher und geben Zutaten und Wasser hinein. 3- Stecken Sie
das Netzkabel in die Steckdose

Setzen Sie die Mischklinge in den Becher ein (Abb. 3).

Setzen Sie das Gerat mit der Schnell- oder Langsamtaste in Betrieb. Um die Zutaten gut und schnell
zu purieren, halten Sie mit der einen Hand den Becher und mit der anderen Hand das Hauptgeréat, und
fohren Sie die Auf- und Abwartsbewegung durch. Wenn Sie das Gerat stoppen maéchten, schalten Sie
einfach den Schalter aus. (Abb. 4)
Ziehen Sie nach der Arbeit den Stecker aus der Steckdose.
Achtung: Benutzen Sie das Zubehor nicht langer als eine Minute im Dauerbetrieb.
Um die Dichtungswirkung der Mischklinge nicht zu verlieren, lassen Sie sie bitte nicht ohne Eintauchen
in eine FlUssigkeit arbeiten.
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EINSATZ DES ZERHACKERS

Dieses Zubehor ist besonders geeignet zum Hacken von Fleisch, Ingwer, Knoblauch und zur
Herstellung von Karottengranulat, Chilisauce usw.

Setzen Sie das Hackmesser in die Zerhackerwelle ein (Abb. 5)

Schneiden Sie die Zutaten in eine geeignete Form und Groke. Schneiden Sie Fleisch z. B.in 2 x 2 x 6
cm groRe Sticke; Zwiebeln in 4 - 6 Scheiben, usw. Geben Sie die vorbereiteten Zutaten in den
Zerhacker und verriegeln Sie den Zerhackerdeckel. (Abb. 6)

Lassen Sie den Drehverschluss der Haupteinheit am Zerhackerdeckel einrasten, stecken Sie dann den
Stecker ein und drucken Sie den Einschaltknopf. Sobald die Zutaten nach Wunsch zerkleinert sind,
lassen Sie einfach den Schalter los, so dass das Gerét stoppt. Ziehen Sie nun zunéachst den
Netzstecker aus und schitten Sie erst dann die verarbeiteten Zutaten aus. (Abb. 7)

Ein paar Tipps zur Bedienung:

Beim Zerkleinern von Fleisch sollten Sie die Schnelltaste oder die Turbofunktiion verwenden, da diese
nur ca. 10 Sekunden benétigt und das Fleisch dann besser schmeckt.

Zum Zerkleinern von Méhren, Ingwer, Knoblauch und Paprikasticken empfiehlt sich mehr die
Langsamtaste. Mit 15 Sekunden Betrieb mit der langsamen Geschwindigkeit sollten Sie einen
perfekten Effekt erzielen.

Das besten Fleischarten sind: Mageres Rindfleisch ohne Sehnen, mageres Schweinefleisch ohne
Schwarte und Knochen. Der Fettanteil sollte ein Funftel des gesamten Hackfleisches nicht
Uberschreiten, da das Fett sonst die Hackwirkung beeintrachtigt.

EINSATZ DES SCHNEEBESENS

Setzen Sie den Schneebesen in die Eischnee-Komponente ein und rasten Sie diese am Hauptgerat ein.
(Abb. 8)

Fugen Sie das EiweiR von 4 - 5 Eiern in den Becher, und setzen Sie dann den Schneebesen hinein.
Stecken Sie das Gerét ein und betatigen Sie die Schnelltaste. Sobald Sie das EiweiR schaumig
geschlagen haben, lassen Sie den Einschaltknopf los und das Gerat stoppt. Ziehen Sie zum Abschluss
den Netzstecker aus. (Abb. 9)

Der Eischnee ist fertig, wenn kein flissiges EiweiR herauslauft, wenn Sie den Becher umdrehen.

WARTUNG UND REINIGUNG

Ziehen Sie vor der Reinigung unbedingt den Stecker aus der Steckdose. Berthren Sie nicht die
scharfen Klingen.

Verwenden Sie ein trockenes Geschirrtuch zum Abwischen des Gerats. Es ist strengstens untersagt,
das Hauptgerat mit Wasser abzuspuUlen oder ins Wasser zu tauchen.

Bitte verwenden Sie zur Reinigung keine Metall- oder Nylonbursten, Haushaltsreiniger, Losemittel und
ahnliche Reinigungsmittel, da diese die Oberflachenstruktur des Gerats beschadigen kénnen.

Zum Abwischen von Verschmutzungen des Netzkabel verwenden Sie ein weiches, trockenes Tuch.
Reinigungsanforderungen der einzelnen Zubehorteile
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Zubehbr und Scheuern | Abspiilen | Reinigung durch | Gogcpiprspiiler Anmerkung
Reinigung Eintauchen
Nicht in Wasser
v eintauchen. Im
Mischkiinge v v X | Jaavernurin | en R
aufrechter Position
Position
Messbecher v v v
Nicht in Wasser
Schneebesenhalter v v X x eintauchen
Schneebesen v v v v
Nicht in Wasser
Zerhackerdeckel v v X X eintauchen
Zerhacker v v v v
Hackklinge v v v v
. Nicht in Wasser
Kartoffelstampfklinge v v v v eintauchen
Kartoffelstampfer v v X X
Rezepte
Zutaten Zeit Geschwindigkeit Zubehor
Soaked carrot: 280g - Water: 420g 10 Sek. MAX Mixer
Dice meat: 300g 10 Sek. MAX Zerhacker
Egg white: 4-5eggs 120 Sek. MAX Schneebesen
Cream: 250ml 60 - 75 Sek. | MAX Schneebesen

ENTSORGUNG DES GERATS

Dieses Gerat entspricht der Europaischen Richtlinie 2012/19/EU Gber elektrische und
elektronische Geréate, bekannt als WEEE (Waste Electrical and Electronic Equipment), die
den in der Europaischen Union geltenden gesetzlichen Rahmen fur die Entsorgung und
Wiederverwendung von elektronischen und elektrischen Altgeraten darstellt. Entsorgen

B Sic dieses Gerat nicht in der Mulltonne, sondern Ubergeben Sie es einer zugelassenen
Sammelstelle fur elektrischen und elektronischen Abfall.



BbJITAPCKHW

BJIATOAAPUM BU, YE U3BPAXTE UFESA, HAOAABAME CE TO3U NMPOAYKT AA BUE
MOJNE3EH U YAOBEH 3A PABOTA

NMPEAYNPEXAEHUE

MOJA, NPOYETETE BHUMATETHO MHCTPYKLMATE 3A YIIOTPEBA, NPEAW OA U3MON3BATE
MPOLYKTA. CbXPAHABAWTE '/ HA BE3OMACHO MACTO 3A BbJELLA CMPABKA.

OMNMMUCAHUE

Konue 3a KOHTPON Ha CKOpoOCTTa

BYTOH 3a HMCKa CKOPOCT / perynmpyema cKopocTt
Typ6o 6yTOH 3a BCOKa CKOPOCT

OcHoBeH moayn

CmecBalLo octpure

Kanak Ha yonbpa *

Kbnuawo octpue *

Yonbp *

© 00 N O O M W N

[JbpKau Ha Ten 3a pa3busaHe *

o

Ten 3a pasburBaHe *

—
jury

MeH3ypa

* MNpepnara ce c mopenu BP4582, BP4652, BP4752, BP4592, BP4762.

MHCTPYKLUWWU 3A BE3OINMACHOCT

AKo 3axpaHBaLLVAT Kaben e noBpeaeH, Toi TpsbBa aa 6bae
3aMEHEH OT  MPOV3BOAUTENS,  HEroBUA  CepBU3eH
NpPeaCcTaBATEN U LA C NOA00HA KBaNMUPUKALMA, 33 1a ce
n36erHe onacHoCT.

Cna3sBaiiTe BpeMeTo Ha paboTa Ha NPUCTaBKUTE, MOCOYEHO B
TEXHUTE crieLPUUHI PA3aen Ha PbKOBOACTBOTO.

Mpoueoupaiite criopen, pasdena 3a MNoadpbkKka U
NOYNCTBAHE Ha TOBA PbKOBO/ICTBO MNPV NMOYNCTBAHE. 25



MpenynpexoeHne:  MOTEHUMANHO  HapaHABaHe  Mpw
HenpaBwiHa ynotpebal

Tpsba na ce BHMMaBa Npu paboTa C OCTpUTE pPeXKeLLm
OCTPUETa, WM3MPA3BaHETO Ha KymaTa M MO Bpeme Ha
NOYNCTBAHE.

BHMMaBaliTe, ako ropella TEeYHOCT Obje M3CUMaHa B
GneHaepa, Tbil KaTO MOXeE Aa Ce M3XBbPM OT ypeaa nopaau
BHE3aMNHO OTAENSIHE Ha Napa.

BuHary u3kniousaiite 6neHaepa OT 3axPaHBaHETO, ako e
oCTaBeH 6e3 HaaA30p 1 Npeay crnobsiBaHe, pasrnobasaHe Un
MOYNCTBAHE.

/3kntouBaiTe ypeda OT MPEBK/OYBATENA M 3aXPaHBAHETO,
npean Aa CMEeHATe MPUCTaBKU WM da NPUONVPKUTE YacTu,
KOWUTO Ce ABMXaT Mo Bpeme Ha yrnotpeba.

To3un ypen He TpAbBa fa 6bae n3nonssaH ot fdeua. Masete
ypeaa 1 HeroBuisi Kabesn 13BbH Jocera Ha aela.

Ypeaute Moxe Oa Ce W3Mon3BaT OT JiMua C HaMasneHu
bU3NYECKM, CEH30PHU WM YMCTBEHWN CMOCOBHOCTU WK C
JIMNCa Ha OMWT W 3HaHWSA, aKO UM € OCUTYPEH HaA30p WK
VNHCTPYKLMM OTHOCHO W3MOJI3BaHETO Ha ypeaa no 6e3onaceH
HaUWH 1 aKo pa3bumpaT CBbP3aHUTE C TAX OMaCHOCTU.

He no3BonABaliTe Ha Aela fa cv UrpasT C ypeaa.

NPEAYNPEXXAEHUE: 3a pga ce n3berHe onacHOCT nopaau
HEBOSIHO HYyNMPaHe Ha TEPMUYHOTO M3KIOYBAHe, TOBA
YCTPOMCTBO He TpsAbBa Oa Ce 3axpaHBa upe3 BbHLUEH
MPEBKIOUBATES, KaTo TaMep, W fia Ce CBbP3Ba KbM BEPUIa,
KOATO pPEedoBHO Ce BK/YBA M M3KMKYBA OT MOMOLLHO
CPeacTBo.

ToBa ycTpoMCTBO e npefHasHauyeHO 3a W3MOJi3BaHe Ha
MaKCMasHa HagMmopcka BrcoumnHa ot 2000 m Hag MOPCKOTO
PaBHULLE
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BAXHU NPEAYNPEXAEHUA

To3u ypeq e npefHa3HayeH 3a JoMaluHa yrnoTtpeba 1 He TpsibBa 4a ce 13Mos3Ba 3a TbProBcka unm
npomuluneHa ynotpeba Npu HKKakeBuM o6GCTOATENcCTBa. BcAka HempaBwnHa ynoTpe6a unwu
HenpaBunHO 60paBeHe C ypeaa Le HanpaBy rapaHUMsaTa My HeBasinaHa.

I'Ipe):u/l Oa BKIWUYUTE Yypeda, npoBepeTe fain MPEXOBOTO HanpexeHme € CbWOoTOo KaTo
NOCOYEHOTO Ha eTnKeTa Ha ypena.

KabenbT 3a cBbp3BaHe KbM MperkaTa He TpAGBa fja ce 3aninTa Uan yBrBa OKOJI0 ypea Nno Bpeme
Ha ynoTpeba.

He n3non3saiiTe yCTPONCTBOTO M He ro BK/OYBANTE U U3K/IOYBaNTE OT 3axpaHBaLlaTa Mpexa C
MOKpV pble 1 / nn Kpaka.

3a pga ocurypuTe 3anevaTBaly edpekT Ha CMeCBaLLOTO OCTpUe, MOJIA, He OCTaBAlTe CMeCBaLloTO
ocTpuie fa paboTy 6e3 6neHAepbT Aa e 3apefeH.

He pbpnaiite 3axpaHBalyma kaben, 3a fa ro U3KYMTe UKW 3a Ja ro U3Non3BaTe KaTo pbKoXBaTKa

M3knioueTe ypena He3abaBHO OT eneKkTpryeckaTa Mpexa B Cllydaid Ha NoBpefaa 1 Ce CBbpPXKeTe C
oduumanHa cnyxba 3a TexHMYecka NnoAApbXKKa. 3a Aa NPefoTBpaTUTe PUCK OT OMACHOCT, He
oTBapsANTe ycTponcTeoTo. Camo KBanuduumpaH TeEXHUYECKM NepcoHasn oT opuumanHaTa ciyxba
3a TeXHMYeCKa NoAAPbXKKa 3a CbOTBETHATa TbProBCKa MapKa MOXe Aia U3BbPLUBA PEMOHT 1au
npoueaypu no ycTporcTBOTO.

Camo 3a BbTpeLlUHa ynoTpeba.

MpofyKTbT MMa TEPMO3ALLUTEH KOMMOHEHT, KOWTO paboTn B C/lyyail Ha HeOOMYaliHO BUCOKM
TemnepaTtypu. B ciiyyai, ue To31 KOMMOHEHT PaboTu € HEOOXOAMMO fa U3KIUKTE NPOLYKTa OT
eeKTprYecKaTa Mpexa 1 ja ro OCTaBuUTe Aa Ce OX/afm 3a noHe 15 MUHyTH.

B&B TRENDS SL. He HOCK OTrOBOPHOCT 3a LEeTW, NPUUYNHEHN OT XOPa, XMBOTHU MM NpeameTn
npu Hecrna3BaHeTo Ha Te3n NpeaynpexaeHns.

MHCTPYKLU MU 3A YINTOTPEBA
BNEHANUPAHE C KOMYETO 3A CKOPOCT

Ta3v NpuUcTaBKa e NoAXOoAALLA CreumanHo 3a 06paboTka Ha Aun, Coc, Cyna, MalioHesa, 6ebeluka xpaHa
W XPaHa 3a Bb3PaCTHY XOPa N MUKCUPAHV HAMUTKI, MiIeYeH LWEeNK 1 Ap.

CBbprKeTe NpbTa KbM TANOTO HA ABMATeNs 1 ro 3aBbpTeTE B NMOCOKATa, NMOCOYEHa OT cTpesikata (dur.
)

HapexeTe xpaHaTa Ha KybueTa C pa3mepu He noseue oT 15 MM, Clef; KOETO v NocTaBeTe B MeH3ypara
1 pobaBeTe Manko CTyAeHa NpeBapeHa Bofa UIn NuTeliHa BOAa, MIAIKO, Boga 1 TH. (Dur. 2)

MocTaBeTe NMog/oxKaTa 3a Yalla Noj MeH3ypara, fobaBeTe XpaHa 1 Bofa 3- BKoUETe 3axpaHBaLLys
Kabesn B KOHTaKTa

MocTaBeTe cMeCBaLLOTO OCTpre B MeH3ypaTa (dur. 3)

YpenbT e Npoabixm fia paboTu, KaTo HaTUCHeTe OyTOHa 3a BUCOKA UM HUCKa CKOPOCT. 3a Aa
cmecnTe fobpe 1 6bP30 XpaHaTa, MoJsA, U3MNON3BaiiTe efHaTa CV PbKa, 33 a AbPXKUTE MEH3YPaTa, a
ApyraTa, 3a ja IbpXunTe OCHOBHVA MOAY/T, N3BbPLUBANKYM Bb3BPATHO-NOCTbMATENHO ABUXKEHME. AKO
1cKaTe fia cnpeTe To3u ypep, NPOCTo HaTUCHETe ByToHa 3a npeBkIouBaHe. (Our. 4)

Cnep pabota nsgbpnaiite LWercena oT KOHTaKTa.

BHuMaHMe: HenpekbcHaToTO paboTHO BpemMe Ha NpUCTaBKMTe TPAGBa a € NO-Masnko oT 1 MUHyTa.

3a pga ocurypute 3aneyaTsaly epekT Ha CMeCBaLLOTO OCTPUE, MOJIs, He OCTaBANTE CMECBALLOTO OCTprie
[a paboTu 6e3 fa e NoTOMNeHO B TEUHOCTH. 27



KAK AA U3MNOJI3BATE YOMbPA

Ta3u NprCTaBKa e CneuyanHo NoaxXoasLLa 3a HapsA3BaHe Ha MeCo, KUHIKUPWIT, YUECHH 1 NPUTrOTBAHE
Ha rpaHysn OT MOPKOBM, YN COC U Ap.

lMocTaBsHe Ha Kb/ILALLOTO OCTpYie BbB Basia Ha yorbpa (dur. 5)

Hapsi3BaHe Ha xpaHaTa B nogxogsiia popmMa 1 pasmep. Hanprimep: HapexeTe Meco ¢ pasmepn 2 cM*
2 cm* 6 cm; HapexeTe nyKa Ha 4-6 ancka v TH. [MocTaBeTe rotoBaTta XxpaHa B Yombpa 1 3aKntouete
Kanaka my. (Our. 6)

OcTaBeTe 3aKoMyasikata Ha OCHOBHMWA MOAY/ Aa Ce 3aKJT0UM KbM Karaka Ha Yorbpa, cief ToBa

BK/IIOYETE M HaTMCHeTe ByToHa 3a NpeBKITouBaHe. Crief KaTo XpaHaTa e HapsA3aHa [JO OYaKBaHUA
edeKT, NpocTo nycHeTe 6yTOHa 3a NPEBKIIIOUBAHE Y ypebT Le crpe fa paboTu. Hakpas cnepga
MbPBO [a U3BaAMTe 3axpaHBalLyiA Kaben 1 cref ToBa Aa nneeTe npepaboTeHaTta xpaHa. (dur. 7)

Hskoun cbBeTM 3a paboTa:

BYTOHBT 3a BMCOKa CKOPOCT TPsAGBa Aa Ce M3MOJI3Ba NPU Kb/iLaHe Ha Meco, 0cobeHo Typ6o
byHKUMATA, ThIN KaTO OTHEMA camo OoKoso 10 ceKyHAM 1 CMIIAHOTO MeCO 1Ma NO-JO6bP BKYC.

MpenopbunTenHo e fa n3nonssate 6GYTOH 3a HMUCKa CKOPOCT NPU KbJILiaHe Ha MOPKOBWY,
IKUHIKNOWA, YeCbH 1 nnep. MNpeBKoYeTe KbM HUCKaTa CKOPOCT 1 paboTuTte okoso 15 cekyHau, 3a
[a nonyuuTe no-goobp edekr.

Haii-pobpata xpaHa 3a npepaboTka Ha Meco: MOCTHO roBeXno 6e3 CyXOXUNUS, MOCTHO CBUHCKO 6e3
CBMHCKa KOXKa 1 KOCTW. YacTTa Ma3HO Meco He TpAbBa Aa Ha/BMLLIABa efiHa NeTa OT LANOoTo napye
MeCO 3a KbJlLiaHe, B MPOTUBEH Clyyall TOBa LLie NoBKAe BbpXy edeKTa OT Kb/ILAHETO.

KAK A U3NOJN3BATE TENITA 3A PA3SBMBAHE

MocTaBeTe TenTa 3a pa3briBaHe B KOMMOHEHTUTE 3a pa3buBaHe Ha AlueH GenTbK 1 Cef ToBa A
3aKntoyeTe KbM OCHOBHUA Mogyn. (Our. 8)

[obaBsHe Ha 6enTbuUM OT 4-5 AlLa B MeH3ypaTa U ciefl TOBa NMoCTaBeTe TenTa 3a pa3briBaHe B Hef.
BkritoueTe 11 n3non3BaiiTe GyTOHa 3a BYCOKa CKOPOCT, 3a Aa pabotute. Cref KaTo GeNTbKBT CTaHe Ha
nsHa, NycHeTe 6yTOHA 3a MPEBK/IOYBAHE 1 ypeabT Lie cnpe Aa paboTu. Hakpas nskroueTe
3axpaHBaLma Kaden. (Qur. 9)

OnTtumanHata epeKTMBHOCT e cMecBaHe: MNocTaBeTe 06PaTHO yalliaTa U TEUHOCT OT GeNTbKa HAMa
[a v3Teue.

noAAPDBKKA U TNMOYUNCTBAHE

Mpean nouncTeaHe TpA6GBa Aa N3BaaUTE LiENcena Ha 3axpaHBalyua Kabesn. He nunainte
ocTpueto.

Mons, n3non3BanTe cyxa Kbpna 3a YiHUY, 3a Aa n3bbpLumte npoaykra. M e ctporo 3abpaHeHo
OCHOBHUAT MOAYN Aa Ce V3MIaKBa UK NnoTans BbB BoAa.

Mons, He 13Mo3BaliTe MeTaJlHa YeTKa, HAalNIOHOBa YeTKa, JOMaK/HCKI NOYMCTBaLLY npenapar,
pa3TBOPUTEN UM APYTU MOYNCTBALLM CPELCTBA, 3a a NOUYNCTUTE TO3M NPOAYKT, Thil KaTo 6mxa
MOV ia NOBPeAAT NMOBBbPXHOCTHATA My CTPYKTypa.

Mons, n3nonseainTte MeKa cyxa Kbpra, 3a a U30bpLuMTe 3aMbPCABAHMATA NO 3aXpaHBaLLya
kaben

M3nckBaHUATa 38 NOUYNCTBAHE Ha BCAKa GYHKLMOHAIHa NpucTaBKa
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Mpucrasku u U3TtbpkBaHe |M3nnakBaHe °“5'§Z§ ane CbaomusanHa 3ab6enexka
nouyncTeaHe noTansiHe
He notansiite
v BbB BoAa.
B cbgomusinHa
CwmecBalLo ocTpue v v X [a, camo B MalmHa camo
obbpHaTa B 06bpHaTa
nosuuust nosmumsi
MeH3ypa v v v
[bpxay Ha Ten 3a He notanswnTe
pa3busaHe v v X BbB BoAa
Ten 3a pa3busaHe v v v v
He notansiite
Kanak Ha yonbpa
P v v x x BBbB BOJa
Honwp v v v v
Kbnuauo octpne v v v v
OcTpwe Ha nacaTop 3a He notansinte
mopapane Ha KapTngVI v v v v BbB BOAA
Kopnyc Ha nacaTtop 3a
nopupaHe Ha kaptodu v v X X
Ta6nuua c peuenTtn
HaTtoBapBaHe Bpeme CkopocT MpucraBka
HakucHat mopkos: 280 rp - Boaga: 420 rp 10” MAKC. Bnenpep
Meco Ha ky64eTa: 300 rp 10” MAKC. Yonbp
Bentbk: 4-5 anua 120" MAKC. Ten 3a pasbvBaHe
CwmeTaHa: 250 mn 60-75" MAKC. Ten 3a pasbvBaHe

N3XBBPJIAHE HA NMPOAYKTA

To3n npoaykt e B cbotBeTcTBrEe C [upektmsa 2012/19/EC Ha EBponeiickus
napnameHT OTHOCHO eneKTpUYecKnUTe 1 eNeKTPOHHW YCTPOCTBA, M3BECTHA KaTo
OEEO (oTnagbuy OT enekTpUYeCKo 1 eNeKTPOHHO 060pYLBaHE), KOATO OCUTypsBa
npaBHaTa pamka, Npunoxrma B EBponenckma Cbio3 3a U3XBbPAHE 1 NOBTOPHa
B ynotpe6a Ha OTMALbYHM ENEKTPOHHU U eNeKTpUYecKnM YCTponcTea. He
U3XBBPNANTE TO3N MPOAYKT C OMTOBaTa CMeT, BMeCTO ToBa ro OTHeceTe [0
Hain-6nm3KKA [0 Aoma Bu LeHTbp 3a cbbupaHe Ha eneKkTPUYeCKn 1 eNIeKTPOHHU

oTnagbuw.
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INFORME DE GARANTIA

B&B TRENDS, S.L. garantiza la conformidad de este producto, para el uso al que esté destinado, duran-
te un periodo de dos afos. En caso de rotura durante el periodo de garantia, el usuario tendré derecho
a la reparacion o sustitucion del producto sin coste alguno si el anterior no esta disponible, a menos
que sea imposible o desproporcionado realizar una de estas opciones. En este caso, puede optar por
una reduccién en el precio o la anulacién de la venta, caso que debera negociar directamente con el
vendedor. Esto también cubre la sustitucién de piezas de recambio, siempre que el producto se haya
utilizado de acuerdo con las recomendaciones de este manual en ambos casos y no haya sido falsi-
ficado por terceros no autorizados por B&B TRENDS, S.L. La garantia no cubre ninguna parte sujeta
a desgaste vy friccion. Esta garantia no afecta a sus derechos como consumidor de acuerdo con las
disposiciones de la Directiva 1999/44/CE para estados miembros de la Union Europea.

USO DE LA GARANTIA

Los clientes deben contactar con el servicio técnico autorizado de B&B TRENDS, S.L. para la repara-
cién del producto. Toda falsificacion del producto por parte de cualquier persona no autorizada por
B&B TRENDS, S.L. o el mal uso del mismo anularé los derechos de garantia. Debe rellenar completa-
mente la garantia y entregarla, junto con el comprobante de compra o de entrega, para poder ejercer
efectivamente los derechos de garantia.

Debe guardar esta garantia, asi como la factura de compra, recibo o comprobante de entrega, para fa-
cilitar el ejercicio de sus derechos. Para servicio técnico y atencién al cliente fuera de territorio espafiol,
envie su solicitud al punto de venta donde adquiri6 el aparato.

RELATORIO DE GARANTIA

A B&B TRENDS, SL. garante a conformidade deste produto para o uso para o qual foi concebido
durante um periodo de dois anos. Em caso de avaria durante o periodo de vigéncia desta garantia,
os utilizadores tém o direito a reparacdo ou a substituicdo gratuita do produto caso a reparacao seja
impossivel, a ndo ser que uma dessas opcdes seja impossivel de cumprir ou for desproporcionada.
Neste caso, poderé optar por uma reducao no preco ou um cancelamento da venda, qualquer uma
das opcoes devendo ser tratada diretamente com o vendedor. A garantia também cobre a subs-
tituicdo de pecas de reposicdo sempre que o produto tenha sido usado em conformidade com as
recomendacdes especificadas neste manual nos dois casos e sempre que ndo tenha sido manipulado
por pessoal ndo autorizado pela B & B TRENDS, SL. Esta garantia ndo é aplicavel a quaisquer pecas
sujeitas a desgaste. Esta garantia ndo limita os seus direitos enquanto consumidor em conformidade
com as disposicdes constantes da Diretiva 1999/44/CE para os Estados-Membro da Unigo Europeia.

UTILIZACAO DA GARANTIA

Os clientes devem contactar um Servico Técnico autorizado da B&B TRENDS, SL. para reparar o
produto. Qualquer manipulacdo do mesmo por parte de qualquer pessoa ndo autorizada pela B&B
TRENDS, SL., ou uma utilizacao indevida ou negligente do mesmo, tornardo esta garantia nula e sem
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efeito. Esta garantia deve ser preenchida integralmente e entregue junta com o taldo de compra ou o
registo de entrega para o exercicio efetivo dos direitos ao abrigo desta garantia.

Esta garantia deve ser guardada pelo utilizador, bem como a fatura, taldo de compra ou guia de entre-
ga para facilitar o exercicio destes direitos. Para receber assisténcia técnica ou beneficiar do servigo
po6s-venda fora do territério espanhol, solicite informaces junto ao ponto de venda em que adquiriu
o aparelho.

WARRANTY REPORT

B&B TRENDS, SL. guarantees compliance of this product for the use for which it is intended for a peri-
od of two years. In the case of breakdown during the term of this warranty, users are entitled to repair
or else the replacement of the product at no charge if the former is unavailable, unless one of these
options proves impossible to fulfill or is disproportionate. In this case, you can then opt for a reduction
in price or cancellation of the sale, which must be dealt with directly with the sales vendor. This also
covers replacement of spare parts provided that the product has been used according to the recom-
mendations specified in this manual for both cases, and has not been tampered with by any third party
that is not authorised by B & B TRENDS, SL. The warranty will not cover any parts subject to wear and
tear. This warranty does not affect your rights as a consumer in accordance with the provisions in
Directive 1999/44/EC for member states of the European Union.

USE OF WARRANTY

Customers must contact a B&B TRENDS, SL., authorised Technical Service for repair of the product.
Since any tampering of the same by anyone not authorised by B&B TRENDS, SL,, or the careless or
improper use of the same shall render this warranty null and void. The warranty must be fully com-

pleted and delivered along with the receipt or delivery docket for the effective exercise of rights under
this warranty.

This warranty should be retained by the user as well as the invoice, receipt or the delivery docket to
facilitate the exercise of these rights. For technical service and after-sales care outside the Spanish
territory, please submit your query to the point of sale where you purchased the item

BON DE GARANTIE

B&B TRENDS, SL. garantit la conformité de ce produit pour lutilisation pour laquelle il a été concu
pendant une période de deux ans. En cas de panne pendant la durée de la garantie, les utilisateurs ont
le droit de faire réparer ou remplacer le produit sans frais si la réparation n'est pas réalisable, a moins
que l'un de ces choix soit impossible a réaliser ou soit disproportionné. Dans ce cas, vous pouvez alors
opter pour une réduction du prix ou lannulation de la vente, qui doit étre traitée directement avec le
vendeur. Cela couvre le remplacement des piéces de rechange a condition que le produit ait été utilisé
selon les recommandations indiquées dans ce manuel pour les deux cas, et qu'il nait pas été manipulé
par toute tierce partie n'étant pas autorisée par B & B TRENDS, SL. La garantie ne couvrira pas toute
piece d'usure. Cette garantie naffecte pas vos droits de consommateur conformément aux disposi-
tions de la Directive 1999/44/EC pour les états membres de [Union européenne.
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UTILISATION DE LA GARANTIE

Les clients doivent contacter un service technique agréé par B&B TRENDS, SL., pour faire réparer le
produit. Toute manipulation du produit par quiconque n'étant pas agréé par B&B TRENDS, SL., ou l'uti-
lisation négligente ou incorrecte de celui-ci rend cette garantie nulle et sans effet. La garantie doit étre
totalement complétée et remise avec le ticket de caisse ou le bon de livraison pour lexercice effectif
des droits en vertu de la présente garantie.

Cette garantie doit étre conservée par lutilisateur ainsi que la facture, le ticket de caisse ou le bon de
livraison pour faciliter lexercice de ces droits. Pour un service technique et un service apres-vente en
dehors du territoire espagnol, veuillez soumettre votre demande au point de vente ou larticle a été
acheté.

CbOBLWEHUE 3A TAPAHLUUOHHOTO
OBCJTYXBAHE

B&B TRENDS, S.L. rapaHTupa CbOTBETCTBMETO Ha TO3M NPOAYKT 3a ynotpebaTta, 3a KOATO
€ npegHasHaveH, 3a CPoK OT ABe roguHun. B cnyyai Ha noBpeaa no BpemMe Ha rapaHUMOHHMUS
MY CPOK, NOTpebuTennte umaT NpaBo Aa peMoHTUpar unm 6esnnaTHo Aa 3aMeHAT NpoaykTa,
aKo He e HEBb3MOXHO [ja Ce PEMOHTMPA, OCBEH aKO Ce OKaxe, Ye e[MH OT Te3n BapuaHTu
He € Bb3MOXHO Aa ObJe NpUIoXeH Ha NpakTUkKa uUnu vye e HenponopuuoHaneH. B To3u
crnyyan MoxeTe fa npeanoyeTeTe oTOMB OT LieHaTa UM OTMsIHA Ha Npofaxbara, 3a KoeTo
MOXeTe [la ce J0roBopuTE Hamnpaeo ¢ npogasayva. ToBa NOKpMBa U 3aMsiHaTa Ha pe3epBHU
4YacTu, HO MpKW yCroBME Ye NPOAYKTHLT € M3MOoM3BaH CbINlacHO NPenopbKUTE, NOCOYEHM B
TOBa pPbKOBOACTBO 3a ABaTa cly4asi, U HssMa Hameca OT CTpaHa Ha TPeTo nuue, KoeTo Aa
He e ynbnHomoulleHo oT B & B TRENDS, SL. NapaHuuaTa He nokpuBa 4YacTu, KOUTO ce
amopTun3upat. Ta3u rapaHuus He 3acsra BawuTe npaBa kaTo notpebuten B CbOTBETCTBUE
¢ pasnopenbata B Aupektnea 1999/44/EQ 3a abpxaBuTe YNeHkn Ha EBponelickns cbos.

U3NON3BAHE HA TAPAHUUATA

3a peMOHT Ha npoAykTa KknueHTuTe TpsibBa Oa ce cBbpXaT C ynbriHOMoLleH oT B&B
TRENDS, SL. TexHuyeckun cepBm3. AKO No OTHOLLEHME Ha FOPHOTO € Hanuue Hameca OT
HeynbnHoMoLleHo oT B&B nuue , nnu nopagun HebpexHOCT unu HenpasunHa ynotpeba Ha
npoaykTa, Tas3u rapaHunst ctaBa HULWOXHA. MapaHuusaTa TpsibBa Aa ce NonbrHuU

n3gano M ga ce npepgage 3aegHo C KacoBaTta benexka wunu ToBapuTenHuuata 3a
OEeNCTBUTENHOTO ynpaxHaBaHe Ha npaBaTta no Ta3uv rapaHuma.

Tasu rapaHuna cnegpea ga ce 3anasm ot ﬂOTpe6I/ITeJ'IFl, KaTo CbLLOTO BaXun 1 3a d)aKTypaTa,
kacoBaTta benexka unu ToBaputenHuuarta, 3a Aa Ce YyneCHU ynpaxHABaHETO Ha Te3n
npaea. 3a TEXHUYECKO U cnep,npo,qa>|<6eHo o6cny>|<BaHe 1 13BbH VcnaHusa e Heobxoanmo
Aa nogagete CBOETO onjiakBaHe B TbProBCKUA 006eKT, OT KONTO cTe 3aKynunm nsagenunero.
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ufesa

SERVICIOS DE ATENCION TECNICA (SAT)

TECHNICAL ASSITANCE SERVICE (TAS), SERVICO DE ATENCAO TECNICA (SAT)
SERVICE TECHNIQUE (ST), SERVIZIO DI ASSISTENZA TECNICA (SDAT)

(+34) 902 997 053
sat@bbtrends.es

B&B TRENDS, S.L.

C. Cataluna, 24

Pl Ca NOller 08130

Santa Perpétua de Mogoda (Barcelona) Espana
CIF B-86880473

www.bbtrends.es

Consulte el SAT autorizado mas cercano en https://sat.ufesa.com/
Check out your nearest service station at https://sat.ufesa.com/
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